
 

 

 

 

 
 
 

Warme Speisen 

 sächsische Kartoffelsuppe mit Original Meissner Bierkringel 

 Dresdner Sauerbraten in Pfefferkuchen – Rosinensoße mit Apfelrotkohl 

 Hausgemachte sächsische Kartoffelklöße 

 Ofenfrischer Schweinebraten in Kaffeebohnenkruste, Zwiebel- Gewürzgurken-

Senfsoße, Leipziger Allerlei, sächsische Wickelklöße 

 Gedünstetes Welsfilet in Kräuterrahm mit Kapern,  

Blattspinat und Riesaer Bandnudeln 
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Kalte Speisen 

 Wurst – uns Schinkenspezialitäten aus sächsischer Herstellung 

 Falscher Hase (Hackbraten mit Ei gefüllt) 

 Sächsische Käsevariation (u. a. sächsischer Weinkäse,  

Radeberger Camembert, Meißner Rotweinkäse) 

 Fischplatte (geräucherter Karpfen, Forelle; marinierter Hering; gefüllte Eier mit 

Forellenkaviar) 

 Vogtländischer Geflügelsalat, Heringsheckerle 

 Frischer Hackepeter mit Zwiebelringen 

 Marktgemüse mit hausgemachten Dressing 

 Brot – und Feingebäckauswahl vom sächsischen Bäcker 
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Desserts 

 Sächsische Weinschaumcreme vom Riesling  

 Sächsische Quarkkeulchen mit Apfelmus 

 Original Rote Grütze 

 Sächsische Eierschecke und Zwiebelkuchen  

 
  

 
 
 
 


